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elke dag in de vitrine
Dagelijks vers (bij)gekookt tot 17.00 uur. Hierna geldt op=op. Mis niks en kom op tijd!

Gebakken rijst met mais en kousenband. In saus: kippendij reepjes met zwarte
Bruine rijst met mais. bonen-, romige kerrie-, zoet zure- (licht
Aros moro (gele rijst met kidneybonen). pittig) of saté (licht pittig) saus.
Surinaamse bami met paksoi. Gemarineerde kippendij: rood of soja.
Gemarineerde gegrilde kippenbout.

Bakkeljauw. In saus: runderstoof (stoba).

Garnalen met kousenband (pittig) . Sparerib.

Groente van de dag. Tempeh gebakken in pittige sojasaus.
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kies een eilandmenu: of stel zelf samen:

- ('ﬁ—to—e, 10,50

per 100 gram ———— @ 1-

in saus per 100 gram —————@ 2,45
kippendij 2 stuks —————— @ 2,50
kippenbout @ 2,50
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per 100 gram ————— @ 3-

in saus per 100 gram —————@ 2,45
sparerib, halve rib ——————— @  4,-
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D 10,50

* kipstuk **sparerib *** kies uit de ‘in saus’ gerechten

per 100 gram ——— @ 1,60
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per 100 gram ————— @ 2,45



